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Apéritif de Noél servi avec Amuses Bouches
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Terrine de foie gras et Canard, marmelade d’oignons et

. 4 .
Oranges sur BI’IOChC toastee aux noix

St Jacques Poélées servi sur un Risotto aux herbes,
parmesan oignons, ail et poireaux, chips d’oignons et sauce
citrannées
Trio de viandes: Magret de Canard, Agneau Braise et
Paupiette de Dinde avec sa farce au foie gras, Marrons,
persil et basilic, Pommes de terre fondantes a Dail, Légumes

festifs et un jus de cuisson reduit

Dessert deNoél: Pavlova au citron, Mille feuilles au

"colat et amandes. caramelisees, Creme Brulee a Porange

_ﬁtB@ule de glace a la vanille et Menthe
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